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Des macarons ingrédients Français par Franck Deville  
 
 
Franck Deville, l’artisan macaronier  des chefs, s’est fait un nom dans 
le monde de la pâtisserie par la qualité et l’originalité de ses produits 
fabriqués dans la Loire (42) à Roche-la-Molière et distribués 
aujourd’hui dans le monde entier.  
 
Soucieux d’apporter toujours plus de soin à ses précieux macarons 
Franck Deville vient d’entreprendre une nouvelle démarche en 
proposant des macarons ingrédients Français.  
 
« Nous utilisons du sucre et du blanc d’œuf provenant de France pour 
nos productions de macarons actuelles, mais nous avons souhaité aller 
plus loin en offrant la possibilité à nos clients d’acheter un macaron 
avec que des ingrédients Français.  
Les amandes utilisées pour la meringue proviennent souvent 
d’Espagne ou de Californie, aujourd’hui pour cette gamme de 
macarons Français la poudre d’amandes vient du sud ouest » explique 
Franck Deville.  
Et ce n’est pas tout, il a sélectionné pour les garnitures les meilleures 
clémentines IGP de Corse mais aussi une autre Indication 
Géographique Protégée, le fameux citron de Menton.  
S’ajoutent à ces produits le cassis de Bourgogne, la fraise Mara des bois 
et le caramel au beurre salé d’Isigny, autant d’ingrédients qui 
devraient offrir aux macarons une saveur toute particulière du fait de 
leur provenance. 
  
Cette gamme de produits sera proposée à la boutique « le Clos 
Deville » au centre commercial  Steel de Saint-Etienne  à partir du 
vendredi 15 septembre et  sera disponible en livraison dans toute la 
France via le site Epicery. 
 
Pour tous renseignements complémentaires demandes d’interview ou 
de visuels, 
Contacter :  Anne Deville au 06-80-71-96-98 – anne@franckdeville.fr 
 
 
 



 
 
ANNEXE 
 

Franck Deville est un chef cuisinier qui a fait ses armes auprès 
des plus grands. Maitre restaurateur il s’est installé dans le 
sillage de Pierre Gagnaire au Clos Fleuri à Saint-Priest-en-Jarez 
(42) puis s’est consacré aux macarons devenant une référence 
en la matière au niveau international. Il exporte dans plus de 20 
pays et ses macarons sont servis dans les plus prestigieux hôtels 
de la planète. 
 
 

 
 


